Medio - sPe’Lsemrte

Annahwe vow Bestellungen unter 0421 - 33 65 20 65 oder wedio-bremen@t-online.de

Thailéndische-Kokos-Hithnersuppe
Genmiise - Bambus - Streifen von der Hithnehenbrust

wetnberg Schinecken
& Stitck Schinecken — Kriiuterbutter — Parmesan gratiniert -
Stelnofenbaguette

carpaccio trifft Tricffel
Rindercarpacclo — wildkriiutersalat ~ frischer Sommer Tricffel
oerlebener Parmesan

Carpaccio Vo der Roten Beete
Rote Beete Carpacclo — Blauschibmmel Crumbels -
Blrnen-Chutney - wildiriiutersalat - Grissini

Pasta Blrlauch
Pasta - Pesto vom frischen Biirlauch - Parmesan
wahlweise Black Tiger qawba oder rosa gebratene Rinderfiletstreifen

Pasta Jakob § Thuna
Pasta — Jakobsmuscheln - Susht Thunfisch - Porvee -
Granatapfelierne - Limetten-Chilisauce

Surf and Turf
Rosa gebratenes Rinderfilet - Black Tiger qamba - Blirlauch-Risotto
Cherrytomaten - Broccoli

Kalbsschnitzel in Pankopanade
Zwel Kalbssehnitzel - kartoffelgratin - Ragout von frischen waldpilzen
Zwelerlel Spargel in Birlauchrahmsnuce

Filets vom Schellfisch
Schellfischfilets tn Dill-Senfsauce pochiert -
Schnittlauch-Kartoffelwaffel - Porvee-Blattspinatgemiise

Medio s Kalserschmarrn
Apfelmus - vanilleels - vanillesauce

tauwarmes Schokoladensoufflé
hausgemachte Rote Grittze — Pistazienels

Bel Fragen zu allergenen nhaltsstoffen, wenden Ste sich bitte an unser Servicepersonal.
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Restawrant Medio | Rockwinkeler Heerstrabe 42| 22255 Bremen | Fon: 0421 22652065 | www.restawrant-medio.de


mailto:medio-bremen@t-online.de

