welthnachts-Menit Nr.1

Vorspelse
qemischte Antipasti
Flsch.-Fleisch § vegetarisch - Dip - Stetnofenbaguette

Suppe
Getrivffelte Kartoffeleremesuppe

Hauptgang
Fischgericht
Edelfischragout
verschiedene Edelfischwitrfel - gambas - jakobsmuscheln -
GeEMitse - Hummer-Champagnersauce
Flelschgericht
Geschnetzeltes vom Rinolerfilet
frische waldpilze § qemiise der Saison — Krliuterrahmsauce
vegetarischesgericht
Pikantes vegetarisches Curry
Tofu-Chunks ~ Gemitse — pilkante Currysauce
Beilagen
Kartoffel-Rosmarinspalten mit Meersalz -
gebratene Schupfuudeln - Rels

(alle speisen servieren wiv hnew in der Mitte auf dew Tisch)

Dessert
Dessertvariation Medio
Menlprels pro Person 59 €

Bitte entschelden, Ste sich aus @ualitit qrivnden pro Gruppe nur fitr ein Menit, Vielen Dank



welthnachts-Menit Nr.2

Suppe
consommé von Wwaldpilzen
Tatar von frischen Pilzen

Hauptgang
Brust § Keule von der gans
serviert mit
Apfel-Rotkraut - Rosenkohl - Kinbolel -
gebratene Semmellknsolelschetben
kriftige qlinse-jus

Pessert
Leblkuchen Soufflé

Amaretto-Kischgritze - Pistaziew Eis

Meniprels pro Person &9 €

Bitte entschelolen, Sie sich aus Qualitit Grivnden pro Gruppe nur fir eln Menit, Vielen Dank



welthwnachts-Menit Nr.=2

Vorspelse
Vitello Tonato
Scheiben vom Kalbsritcken - Tatar vom Susht Thunfisch
Parmesansauce - Kapernipfel

Hauptgang
Fisch
Loup de Mare
woflsbarschfilets auf der Haut gebarten
Kartoffelbaumbkuchen — Winzer-Champagnerkraut
tn Rahm mit zwelerlel wetntrawben
Fleiseh
Rosa gebratene Entenbrust
Kartoffelbaumbkuchen — waldpilz-Wirsinggemiise
kriftige Rotwein Jus
Vegetarisch
Piceata vow der Zuechindg
Kartoffelbavmbkuchen — Antipasti Gemlise -
Tomaten-Basilikum Sauce

Dessert
Lauwarme Apfeltarte
Spekulatius Els — Bourbon vanillesauce

Mewf}qareis Pro Person 65 €

Bitte entschelden, Sie sich aus Qualitit Grivnden pro Gruppe nir fidr eln Menit. Vielen Pank



